
 

 

 

 

 

【黒毛和牛牝牛 A5 サーロイン】 

ランチ特別ショートコース 

 

￥5,940（5,400） 

 

彩りサラダ 

 

北海道産大粒ホタテの鉄板焼き 

自家製バター醬油ソース 

 

黒毛和牛牝 A5 

サーロイン 80g 

40gUP  プラス￥1,650 

80gUP  プラス￥3,300 

120gUP  プラス￥4,950 

 

宮城県厳選米 阿部幹男さんのササニシキ 

ご飯 味噌汁 

 
 
 

 

 

 

 

 

【Japanese Wagyu Sirloin Steak】 

Special short course lunch 

 

￥5,940（5,400） 

 

Seasonal Salad 

 

Grilled Scallops with Butter Soy Sauce 

 

Japanese Wagyu 

Sirloin Steak 80g 

40gUP  ＋￥1,650 

80gUP  ＋￥3,300 

120gUP  ＋￥4,950 

 

White Rice ＆ Omisoshiru 

Branded rice“Sasanishiki” 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

【黒毛和牛牝牛 A5 ヒレ】 

ランチ特別ショートコース 

 

￥6,930（6,300） 

 

彩りサラダ 

 

北海道産大粒ホタテの鉄板焼き 

自家製バター醬油ソース 

 

黒毛和牛牝 A5 

ヒレ  80g 

40gUP  プラス￥2,200 

80gUP  プラス￥4,400 

120gUP  プラス￥6,600 

 

宮城県厳選米 阿部幹男さんのササニシキ 

ご飯 味噌汁 

 

 

 

 

 

 

【Japanese Wagyu Tenderloin Steak】 

Special short course lunch 

 

￥6,930（6,300） 

 

Seasonal Salad 

 

Grilled Scallops with Butter Soy Sauce 

 

Japanese Wagyu 

Tenderloin Steak 80g 

40gUP  ＋￥2,200 

80gUP  ＋￥4,400 

120gUP  ＋￥6,600 

 

White Rice ＆ Omisoshiru 

       Branded rice“Sasanishiki” 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

【神 KAMI】コース 

神戸牛が味わえるコース 

 

￥23,100（21,000） 

 

肉前菜 2 種盛合わせ 

 

彩りサラダ 

 

北海道産大粒ホタテの鉄板焼き 

自家製バター醬油ソース 

 

神戸牛ヒレ   100g 

 神戸牛シャトーブリアン 100g 

     (＋￥9900) 

 

ガーリックライス＆鯛出汁 

宮城県厳選米 阿部幹男さんのササニシキ 

 

本日のデザート 

 

 

 

 

 

 

【Course KAMI】 

The “KOBE BEEF” Steak! 

 

￥23,100（21,000） 

 

2 kinds of Meat Appetizers 

 

Seasonal Salad 

 

Grilled Scallops with Butter Soy Sauce 

 

KOBE Wagyu  

Tenderloin Steak 100g 

Chateaubriand Steak 100g 

（+￥9,900） 

 

Garlic Rice＆Special Soup stock 

 

Today’s Dessert 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



【アラカルト】 

 

前菜 
肉 2 種盛合わせ(各 2 切れ)  ￥1,760(1,600) 

炙り肉寿司 1 貫   ￥2,200(2,000) 

 

 

サラダ 
彩りサラダ   ￥1,100(1,000) 

グリーンサラダ   ￥880(800) 

 

 

鉄板焼き 
ホタテの鉄板焼き   ￥2,200(2,000) 

焼き野菜盛合わせ  ￥1,650(1,500) 

 

 

銘柄黒毛和牛 

～サーロイン～ 
80g ￥6,600(6,000) 120g ￥9,900(9,000) 

～ヒレ～ 
80g ￥8,800(8,000) 120g ￥13,200(12,000) 

～シャトーブリアン～ 
80g ￥13,200(12,000) 120g ￥19,800(18,000) 

 

 

神戸牛 

～ヒレ～ 
80g ￥19,800(18,000) 120g ￥29,700(27,000) 

～シャトーブリアン～ 
80g ￥27,500(25,000) 120g ￥41,250(37,500) 

 

ご飯 
ガーリックライス＆鯛だし ￥1,870(1,700) 

 

デザート 
本日のデザート(2 種盛合わせ) ￥1,210(1,100) 

 

 

 

 

 

 

 

【A la carte】 

 

Appetizers 
2 kinds of Meat Appetizers(2 slices each) ￥1,760(1,600) 

Japanese Wagyu Sushi(1 piece)  ￥2,200(2,000) 

 

 

Salad 
Seasonal Salad  ￥1,100(1,000) 

Green Salad  ￥880(800) 

 

 

Teppanyaki 
Grilled Scallops with Butter Soy Sauce ￥2,200(2,000) 

2 kind of Grilled Vegetables   ￥1,650(1,500) 

 

 

Japanese Wagyu Steak 

～Sirloin～ 
80g ￥6,600(6,000) 120g ￥9,900(9,000) 

～Tenderloin～ 
80g ￥8,800(8,000) 120g ￥13,200(12,000) 

～Chateaubriand～ 
80g ￥13,200(12,000) 120g ￥19,800(18,000) 

 

Excellent KOBE Wagyu Steak 

～Tenderloin～ 
80g ￥19,800(18,000) 120g ￥29,700(27,000) 

～Chateaubriand～ 
80g ￥27,500(25,000) 120g ￥41,250(37,500) 

 

Rice 
Garlic Rice＆Special Soup Stock ￥1,870(1,700) 

 

Dessert 
Today's Dessert  ￥1,210(1,100) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


